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Triturador-batidora profesional XM-72 SAMMIC

810,00€ El precio original era: 810,00€.688,50€EI precio actual
es: 688,50€. + IvAa

Triturador profesional de 750 W y velocidad fija, con brazo desmontable de 630 mm.
Diseflado para recipientes de hasta 250 litros. Potente, seguro y apto para uso
continuo.
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Triturador-batidora profesional XM-72 SAMMIC

El Sammic XM-72 es un triturador profesional de gran capacidad, disefiado para
trabajos intensivos en cocinas industriales y colectivas. Con un motor de 750 W y
velocidad fija (12000 rpm) y una cuchilla Y-blade de acero templado, ofrece un
triturado répido, homogéneo y duradero en recipientes de hasta 250 litros.

Incluye el sistema exclusivo TiltStop, que detiene el equipo si se inclina o cae, y evita
su arranque si no estd en posicién correcta, garantizando seguridad méaxima en la
cocina.

Su brazo desmontable MA-72 de 630 mm, con cierre rapido y campana anti-
salpicaduras, permite una limpieza sencilla bajo el grifo o en lavavajillas. El disefio
Ergo-design & bi-mat-grip asegura un agarre cdmodo y antideslizante,
minimizando la fatiga en trabajos prolongados.

Incluye: bloque motor de velocidad fija, brazo triturador MA-72 y soporte mural.
Opcionales: brazo triturador MA-71, soporte Quick-Fix y soporte deslizador.

Especificaciones principales:

e Potencia: 750 W

e Velocidad: 12000 rpm (fija)

Capacidad recipiente: hasta 250 L

Longitud brazo: 630 mm | Longitud total: 970 mm

Peso neto: 5,29 kg

Nivel de ruido: <80 dB

Alimentacion: 230 V / 50-60 Hz
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Potente, robusto y disefiado para grandes volumenes, el Sammic XM-72 es la
eleccién perfecta para triturar con eficacia en entornos profesionales exigentes.
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