9 RENTHOSTELERIA

ENVASADORA AL VACIO SOBREMESA DE TIEMPO
SERIE 340 VAKSIC-10 E EDENOX

1:595,;00€ El precio original era: 1.595,00€.1.116,50€EI precio actual
es: 1.116,50€. + IvA

El lanzamiento de la nueva serie de envasadoras de vacio serie VAKSIC E vienen a completar la
gama de envasadoras al vacio controlada por tiempo de sobremesa. Esta gama presenta
mejoras sustanciales en el proceso de fabricacion, que se traducen en un producto profesional,
simple y eficiente.

https://youtu.be/-8CxVTOXDXg

ENVASADORA AL VACIO SOBREMESA VAKSIC-10 E:

» Envasadora al vacio controlada por tiempo con una barra de soldadura de 260 mm.

e Bomba de vacio de 8 m3/h
 Chasis inclinable para facilitar la manipulaciéon de componentes.



.) HOSTELERIA

* Inicio automatico al bajar la tapa.

 Apertura automatica de la tapa, una vez finalizado el ciclo de envasado.
¢ Panel de control digital.

 Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura.

* Visualizador del tiempo para el final del proceso.

e Vacudémetro para control visual del nivel de vacio.

e Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

 Tensién de trabajo: 220V-240V/1/50-60Hz

CARACTERISTICAS TECNICAS ENVASADORA AL VACIO
SOBREMESA VAKSIC-10 E:

Referencia: 19068523

Capacidad bomba: 10 m3/h

Descripcion: Tiempo

NQ barras soldadura: 1

Longitud soldadura: 300 mm

Medidas camara: 345 x 380 x 120 mm
Medidas exteriores: 400 x 480 x 440 mm
Potencia: 370 W

SKU: VAKSIC-10 E
Categories: Envasadoras al Vacio



