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ENVASADORA AL VACIO DE SOBREMESA POR

SENSOR SLINE-8 PLUS

3-273,00€ El precio original era: 3.273,00€.2.291,10€El precio actual
es: 2.291,10€. + IVA

La linea SLINE PLUS es una envasadora de vacio por sensor evolucionada, con caracteristicas
tecnoldgicas y funcionales de alta calidad, pero extremadamente facil de usar.

https://youtu.be/3g25BjeuhhY
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ENVASADORA SLINE PLUS:

Envasadora al vacio controlada por sensor con barra de soldadura de 310 mm. Cuba de
gran profundidad ideal para trabajar con todo tipo de productos.

Funciones del proceso indicadas mediante un Led luminoso.

Panel de control digital.

Camara de acero inoxidable embutida para facilitar la recogida de residuos y mejorar la
higiene, incrementando ademas la robustez del equipo. Tapa de gran altura para envasar
todo tipo de productos.

Programa marinado. Programa especifico de envasado de liquidos, con regulacién
automatica del tiempo de envasado.

Programa de envasado de liquidos calientes, con set de temperatura. Programa de
infusion.

10 programas.

Programa especifico para el envasado de liquidos. Detiene el proceso envasado
automaticamente cuando detecta que el

liquido empieza a hervir por la depresion del vacio.

Programa adicional para secado de la bomba en caso de envasar liquidos o para puesta
en marcha tras largos periodos de inactividad.

Dispositivo de corte de los residuos de las bolsas de vacio. Control preciso de vacio y
sellado.

Programa de autotest, que permite detectar cualquier mal funcionamiento.

Bomba Busch

CARACTERISTICAS TECNICAS ENVASADORA SLINE PLUS:

Referencia 19078367

Capacidad bomba (m3/h) 8 m3/h Busch
N@ barras soldadura 1

Longitud soldadura (mm) 310

Medidas camara (mm) 325 x 240 x 160
Medidas exteriores (mm) 390 x 500 x 345
Potencia (w) 450

Tensioén (V) 230/1N/50-60 Hz

Descripcion Sensor

SKU: SLINE-8 PLUS
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