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ENVASADORA AL VACIO DE SOBREMESA POR
SENSOR SLINE-20 L 2A PLUS

5:473;00€ El precio original era: 5.473,00€.3.831,10€EI precio actual
es: 3.831,10€. + IVA

La linea SLINE PLUS es una envasadora de vacio por sensor evolucionada, con caracteristicas
tecnoldgicas y funcionales de alta calidad, pero extremadamente facil de usar.

https://youtu.be/3g25BjeuhhY
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ENVASADORA SLINE PLUS:

Envasadoras al vacio controladas por sensor, con barra de soldadura de 450 mm, con una
maxima simplicidad de uso y componentes funcionales de gran calidad. Incluye bomba
Busch.

Sistema VAC STOP que permite parar en cualquier momento una fase del proceso,
pasando directamente a la siguiente fase.

Camara de acero inoxidable embutida para facilitar la recogida de residuos y mejorar la
higiene, incrementando ademas la robustez del equipo. Tapa de gran altura para envasar
todo tipo de productos.

Dispositivo de corte de los residuos de las bolsas de vacio. Control preciso de vacio,
sellado e inyeccién de gas.

Como accesorio se puede incluir la opcidén de gas, para envasar productos delicados o
blandos con atmdsfera modificada, gracias a la inyeccién de gas inerte.

Panel de control digital con display incluido. Todas las funciones del proceso se indican en
el panel electrénico.

Posibilidad de configurar, guardar y modificar diferentes programas de envasado, 10
programas para simplificar y automatizar cada ciclo de envasado.

Alerta automatica para la limpieza de aceite de la bomba.

CARACTERISTICAS TECNICAS ENVASADORA SLINE PLUS:

Referencia 19078370

Capacidad bomba (m3/h) 20 m3/h Busch
N¢ barras soldadura 2

Longitud soldadura (mm) 450 + 450
Medidas camara (mm) 466 x 405 x 226
Medidas exteriores (mm) 544 x 649 x 750
Potencia (w) 950

Tension (V) 230/1N/50-60 Hz

Descripcién Sensor

SKU: SLINE-20 L 2A PLUS
Categories: Envasadoras al Vacio



