
FRY-TOP A GAS DE ACERO RECTIFICADO
SOBREMESA 400MM LARGO SERIE 900 – HR
FAINCA
1.690,00€ El precio original era: 1.690,00€.1.267,50€El precio
actual es: 1.267,50€. + IVA

FRY-TOP A GAS DE ACERO RECTIFICADO SOBREMESA 400MM LARGO SERIE 900 – HR
FAINCA
Modelo: FT9004S
Medidas: 400x930x410 mm.
Peso: 57 kg.
Potencia: 8,5 kW
kcal/h: 7.310

FRY-TOP A GAS DE ACERO RECTIFICADO SOBREMESA 400MM
LARGO SERIE 900 – HR FAINCA

El Fry-Top FT9004S de HR Fainca pertenece a la Serie 900, reconocida por su
robustez, rendimiento y fiabilidad en cocinas profesionales. Diseñado en formato
sobremesa, ofrece una superficie de cocción amplia en un espacio compacto, ideal



para bares, restaurantes, hoteles y cocinas industriales que buscan eficiencia y
durabilidad.

Fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304, garantiza máxima resistencia
al calor y a la corrosión, así como una limpieza sencilla. Su placa rectificada de
acero distribuye el calor de forma uniforme, consiguiendo una cocción homogénea de
carnes, pescados, verduras o huevos.

Cuenta con mandos ergonómicos, encendido piezoeléctrico, piloto de llama,
termopar de seguridad y cajón recogegrasas extraíble, lo que facilita su uso y
mantenimiento diario. La estructura de sobremesa permite colocarla sobre mesas
neutras o muebles modulares, adaptándose a cualquier línea de cocción profesional.

Características técnicas:

Alimentación: Gas (natural o propano según configuración)

Potencia: 8,5 kW

Dimensiones: 400 × 930 × 410 mm

Peso: aprox. 57 kg

Construcción: acero inoxidable AISI 304

Superficie de cocción: placa rectificada de acero pulido

Elementos: piloto de llama, termopar de seguridad, cajón recogegrasas,
mandos de regulación

Tipo: sobremesa – Serie 900

 



SKU: FT9004S
Categories: Planchas-Fry Top a Gas


