
HORNO ELÉCTRICO DE PANADERÍA CON CAPACIDAD
PARA 4 BANDEJAS DE 430X340 GN 2/3 – RX 304
602,23€ - 703,50€Rango de precios: desde 602,23€ hasta 703,50€ +
IVA

Horno de convección profesional para panadería y hostelería fabricado en España por FM. Ideal
para establecimientos de pequeña producción. Capacidad para 4 bandejas de 430 x 340mm o 4



GN 2/3, Equipado con Termostato de seguridad. Temporizador 0-60 min.

 

 

Horno de Convección Eléctrico RX 304: Potencia y
Precisión en tu Cocina

Características Principales:

Diseño compacto y robusto: Ideal para espacios reducidos.
Capacidad: 4 bandejas GN 2/3 o 4 bandejas de 43x34 cm.
Potencia: 3100 W para un calentamiento rápido y eficiente.
Temperatura máxima: 250°C para una amplia variedad de cocciones.
Control preciso: Termostato de seguridad y temporizador para resultados perfectos.
Construcción duradera: Fabricado con materiales de alta calidad.
Fácil limpieza: Interior en acero inoxidable.

Beneficios:

Cocción uniforme: Gracias a su sistema de convección.
Versátil: Perfecto para hornear, asar y gratinar.
Eficiencia energética: Calentamiento rápido y consumo óptimo de energía.
Durabilidad: Diseñado para un uso intensivo en entornos profesionales.

Aplicaciones:

Restaurantes
Hoteles
Panaderías
Carnicerías
Y más

SKU: RX 304
Categories: Hornos Industriales, Hornos Convección Snack, Maquinaria de Cocción, Maquinaria
Hostelería


